Stellen g?@ sich vor...

unsere Gaste begeistern und zu Stammgasten machen

unsere Brigade begeistern und zu Stammmitarbeitern machen

Abldufe organisieren und optimieren

Mitarbeiter schulen und zu Bestleistungen motivieren

Personalplanung

Sie lassen es sich nicht nehmen, in Ihrer Kiiche einen Posten zu kochen

ebenso packen Sie tatkraftig mit an und unterstiitzen lhre Brigade wo es nur geht
durch Ihre profunden Kenntnisse bereichern Sie unsere Kiiche

Sie achten auf HACCP Standards und koordinieren den kompletten Kiichenablauf
Sie behalten Qualitat und Betriebswirtschaftlichkeit stets im Auge

Sie decken die Bereiche a la carte, Catering und Saisonkiiche ab

Sie bilden aus

Sie haben eine abgeschlossene Ausbildung als Koch

eventuell sogar Ihren Kiichenmeister und eine Ausbildereignung AEVO

bereits mehrere Jahre Berufserfahrung und Fiihrungserfahrung gesammelt

gute Kenntnisse von den erforderlichen Hygienestandards und Allergenstandards



Stellen g?@ sich vor...

ein sicheres Auftreten und gute Umgangsformen

auch in stressigeren Zeiten bewahren Sie Ruhe und behalten den Uberblick
Lust auf Neues und begeistern sich fiir Eventgastronomie

Sie fiihlen sich wohl in einem familiar gefiihrten betrieblichen Umfeld

ein traditionell gefiihrtes gutbiirgerliches Haus bedeutet fiir Sie nicht Abstriche in
der Professionalitat

wir bieten lhnen eine vertrauensvolle und nachhaltige Zusammenarbeit

Sie haben ein breites Wirkungsspektrum und genief3en einen vertrauensvollen
Handlungsspielraum

Wir sind offen fiir neue Impulse

ein Team aus Abteilungsleitern freut sich auf lhre Unterstiitzung
ein abwechslungsreiches Kiichenprogramm

Sie profitieren von vergiinstigten Personalpreisen
Lohnoptimierungsmoglichkeiten und steuerfreie Zuschlage, sowie
Leistungszulagen

eine 5 Tage Woche mit verbindlichen Schichtplanen und im Rahmen der
Stellendotierung auch geregelte Arbeitszeiten



